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Lanzamos un Cuadrado Cristal con el objetivo de ampliar la gama actual de 
Pan Cristal, una variedad que llama la atención por su aspecto diferencial, por 
su miga alveolada y esponjosa y por un sabor suave que potencia los matices 
de muchos alimentos. 

Elaborado con masa madre activa y harinas seleccionadas, siguiendo un 
proceso de doble fermentación y cocción en horno de suela de piedra, 
que le confiere una masa muy hidratada, conseguimos un producto muy 
alveolado, una corteza fina y crujiente. Y además ¡es Clean Label, sin aditivos 
ni conservantes artificiales!

Un pan que no puede faltar en la oferta gastronómica de negocios de 
hostelería, perfecta para tostada de desayuno, merienda o bocadillo especial.

HOSTELERÍA Y RESTAURACIÓN.

PARA SORPRENDER EN 

DESAYUNOS Y APERITIVOS.

PARA EL CONSUMO ESPECIAL.

Ideales para

Pan Cuadrado Cristal

NOVEDAD

ALTA
HIDRATACIÓN

HORNO
SUELA DE 
PIEDRA

SIN
ADITIVOS

NI CONSERVANTES



N O V E DA D E S  |  PA N A D E R Í A 3

Un toque especial en tu día a día

•	 Se recomienda abrir la pieza por la mitad 
con cuchillo de sierra.

• El corte deberá ser limpio y preciso, sin 
arrastrar la hoja dentada por la superficie 
para no dañarla o desfigurarla. 

• Es el soporte ideal para desayunos  
y aperitivos. Para acompañar ibéricos, 
quesos, foies y especialidades delicatessen.

•	 Está muy rico con unas gotas de aceite de 
oliva virgen extra, tomate y sal Maldon.

• 	 También es ideal para su venta en 
panaderías para el consumo Diario 
individual. Muy versátil. Perfecto para toda 
la familia.

Sugerencias de 

presentación

CUADRADO CRISTAL  
209214

85 g 30 min

28 uds 4-5 min

72 (8x9) 180ºC

10,5 cm

Miga muy alveolada y esponjosa.

Corteza fina y crujiente.
Cocido en horno de suela  
de piedra.

SIN HORNO

Descongelar 30 min.
Abrir la pieza por la mitad y tostar 
en tostadora/grill/salamandra 
2-3 min.

30 min

2-3 min

DESCONGELAR Y AL HORNO

Descongelar 30 minutos.
Hornear según lo indicado en 
ficha técnica.

30 min

4-5 min
180ºC 

SIN DESCONGELAR

Sin descongelar. 
Hornear 2 minutos más que lo 
indicado en ficha técnica y dejar 
reposar.

+2 min
180ºC 

ELABORACIONES

•	 Para rellenar con ingredientes 
dulces y salados, fríos o 
calientes.

• 	Cortar y tostar en tiras alargadas 
para “untar” en salsas y cremas. 

• 	Abrir, rellenar y tostar 
directamente en la salamandra 
para servir en caliente.

ALTA
HIDRATACIÓN

HORNO
SUELA DE 
PIEDRA

SIN
ADITIVOS

NI CONSERVANTES
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NOVEDAD
DESCONGELAR

 Y LISTO
 YA

DECORADAS

Presentamos una caja surtida de 3 variedades de Palmeritas 
hojaldradas YLISTO con diferentes coberturas.

Destacan por su delicioso sabor y una textura crujiente que 
combina a la perfección el hojaldre con la cobertura:

• 	 Palmerita BOMBÓN, cubierta con una deliciosa capa  
de cobertura negra.

• 	 Palmerita BLANCA, cubierta con una deliciosa capa  
de cobertura blanca.

• 	 Palmerita CLÁSICA, la más versátil, para que cada 
cliente la decore a su gusto.

ESTABLECIMIENTOS MODERNOS  

Y TRADICIONALES.

CAFETERÍAS, HOTELES Y CATERING.

CONSUMIDORES QUE BUSCAN PRODUCTOS 

EN FORMATO MINI PARA PROBAR 

DIFERENTES SABORES EN EL MISMO 

MOMENTO.

Ideales para

Palmeras Pecaditos Surtido



Bañados en jarabe.

Coberturas de diferentes sabores.

Sólo descongelar 
y listos para su venta.
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En la variedad está el gusto

PALMERAS PECADITOS SURTIDO 
101811

19 g aprox. 30-40 min

99 uds 176 (11x16)

Cobertura negra. Cobertura blanca.

Cobertura azucarada.

SE SIRVEN YA DECORADAS,  
EN 3 CAJAS MONO SABOR
(33 PALMERITAS EN CADA CAJA).

DESAYUNOS Y MERIENDAS

•	 Las nuevas Palmeritas YLISTO son ideales para 
ofrecer en desayunos y meriendas, acompañados 
de una bebida caliente, zumo y frutas variadas.

Sugerencias de 

venta
OFRECE PACKS PARA LLEVAR

•	 Es un producto ideal para su venta en cajas surtidas. 
•	 Son perfectos para el consumo “on the go”.

Exposición en 

tiendas

DESCONGELAR

 Y LISTO
 YA

DECORADAS

34 g

96 uds (3 bandejas de 32 uds)

SE SIRVEN YA DECORADOS 
EN 3 BANDEJAS SURTIDAS 
DE 32 UDS CADA UNA.

CROISSANTS PECADITOS 
SURTIDOS
113778

Completa la gama de Pecaditos con:
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NOVEDAD

DESCONGELAR

 Y LISTO

Os presentamos el nuevo ‘Churro Lazo’ , un clásico en 
desayunos y meriendas, gracias a su masa crujiente  
y suave, que sorprende al primer bocado. 

Un churro de máxima calidad completamente acabado  
y listo para consumir. Con un toque de calor en el horno o 
la salamandra el producto está listo para consumir. 

Estos churros no sólo destacan por su textura y sabor, sino 
también por su versatilidad, ya que son perfectos para 
acompañar tanto bebidas calientes como chocolate o café, 
como para ser el centro de atención en mesas dulces o 
celebraciones.

Churros Formato Lazo 

ORIENTADO A PANADERÍAS, CAFETERÍAS  
Y A NEGOCIOS DE RESTAURACIÓN QUE 
VALORARÁN PRODUCTOS ACABADOS  
Y PRÁCTICOS.

PERFECTOS PARA AMPLIAR EL SURTIDO 
EN DESAYUNOS Y MERIENDAS CON 
OPCIONES RÁPIDAS Y DELICIOSAS.

ENFOCADO A CONSUMIDORES QUE 
BUSCAN UN PRODUCTO TRADICIONAL  
Y DE CALIDAD.

Ideales para

Tradición e innovación un clásico que nunca pasará de moda.
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Lo tradicional, gusta

CHURROS FORMATO LAZO
101812

27 g

92 uds

96 (12x8)

200ºC

3 min

Masa crujiente y suave.

SUGERENCIAS DE HORNEADO:

•	 Lo ideal es sacar los churros congelados de la caja y colocarlos en 
una bandeja.

​•	 Precalentar el horno a 200ºC y calentarlos durante 3 minutos, hasta 
que estén tibios.

3 min.
200ºC 

•	 El nuevo Churro Lazo es ideal para ofrecer en desayunos y meriendas, acompañado de una bebida caliente o un zumo.
	 También para llevar y tomar  ​en cualquier ocasión.

•	 Te recomendamos exponerlos en un sitio visible, preferiblemente en horario de desayunos y meriendas.

•	 Rebozar los churros en una mezcla de azúcar y canela. ¡Listo para consumir!

•	 Fácil de manipular y servir.

Sugerencias de 

venta y exposición

Otras alternativas de manipulación

TOSTADORA

Abrir la pieza por la mitad y tostar 
en tostadora/grill/salamandra.

3 min. 3 min.

AIR FRYER

Introducir la cantidad y dejar 
actuar durante 3 minutos.

MICROONDAS

No apto

DESCONGELAR

 Y LISTO
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Presentamos 4 miniaturas mono sabor ideales para que el cliente 
pueda elaborar su surtido. Elaboradas con materias primas de alta 
calidad y cuidadas al detalle.
Presentamos 4 variedades:
•	 BOCADITO DE NATA de 21 g. Elaborada con masa choux cocida 

al horno rellena con nata montada y espolvoreada con azúcar glacé.
•	 PETIT-CHOUX DE CREMA de 30 g. Pieza alargada de masa 

choux horneada rellena de crema pastelera y decorada con glasa 
blanca.

•	 PETIT-CHOUX TRUFA de 22 g. Pieza alargada de masa choux 
horneada rellena de trufa montada y decorada con glasa de cacao.

•	 TARTALETA FRESA, de 25 g. Rellena de un preparado lácteo 
y fresa, decorada con fresitas silvestres (20%).

ORIENTADO A PASTELERÍAS 

 Y PANADERÍAS QUE VALORARÁN 

PRODUCTOS ACABADOS Y PRÁCTICOS.

​

PERFECTO PARA AMPLIAR EL 

SURTIDO DE PASTELERÍA CON UN 

FORMATO MONO SABOR QUE AYUDA 

A POTENCIAR SUS VENTAS EN 

MOMENTOS DE CELEBRACIÓN O 

FECHAS ESPECIALES.

​

ENFOCADO A CONSUMIDORES 

QUE BUSCAN UN PRODUCTO DE 

GRAN CALIDAD Y SABOR, CON LA 

POSIBILIDAD DE CREAR SU PROPIO 

SURTIDO.

Ideales paraMiniaturas mono sabor 

NOVEDAD

DESCONGELAR

 Y LISTO
VIENEN YA 

DECORADOS
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Una combinación irresistible

RECOMENDACIONES:

•	 Las nuevas miniaturas mono sabor son ideales para ofrecer en bandejas surtidas que el cliente se puede elaborar 
según la demanda y los gustos de sus clientes.

•	 Te recomendamos exponer el producto dentro de una vitrinas refrigeradas en un sitio visible, a la altura de los ojos.

•	 Llamará la atención de sus clientes y potenciará la compra por impulso.

BOCADITO DE NATA
106753

TARTALETA DE FRESA
106756

25 g 21 g

48 uds 42 uds

198 (6x33) 168 (6x28)

PETIT-CHOUX DE CREMA
106754

PETIT-CHOUX TRUFA
106755

30 g 22 g

40 uds 40 uds

198 (6x33) 198 (6x33)

Relleno 
de nata.

Relleno 
de Trufa.

Con fresas 
Silvestres.

Relleno 
de Crema.

* BANDEJAS MONO SABOR

120 min (5ºC)

DESCONGELAR

 Y LISTO
VIENEN YA 

DECORADOS
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MONBAKE GRUPO EMPRESARIAL S.A.U.
C. Francisco Gervás, 1 · 28108 · Alcobendas (Madrid) 

HAZ TU PEDIDO
CRC 902 325 532 / 914 842 079
atencion.cliente@monbake.com


